
Frühstücksbuffet  				                   täglich von 7—11 Uhr

	 ∙ Frühstücksbuffet mit Brötchen, Croissant, Gebäck, 
	   Brot,Müsli, Eierspeise, Käse, Wurst, Marmelade, 
	   Honig, Obst, Joghurt, Tomaten, Mozzarella, Säfte, 
	   Wasser, Kaffeevariationen, Teevariationen, Heiße Schokolade 		     24,90 

Kaffee & Kuchen  					                 Do—So: 13—18 Uhr

	 ∙ Aushang tagesaktuelle Angebote

	 ∙ Apfelkuchen 						                 		      4,90 
	 ∙ Käsekuchen				      	                            	                 4,90 
	 ∙ Saisonaler Obstkuchen								            4,90 
	 ∙ Mohn-Kirsch Kuchen								             4,50 
	 ∙ Kredell Törtchen									             4,90

	 ∙ Guglupf (glutenfrei)								             4,50

Saisonales – selbst gemacht

	 ∙ Verschiedene Salate aus der Vitrine 			            	         	           ab 4,50 

	 ∙ Quiche mit kleinem Salat klassisch oder vegetarisch 	  	                 7,90

	 ∙ Flammkuchen klassisch oder vegetarisch 			                             8,90 

Kaffee & Espresso							     

	 ∙ Latte Macchiato 			                           	              	     	     4,90 

	 ∙ Café Creme                          	     medium / groß			        3,20 / 4,50 

	 ∙ Cappuccino 	                           medium / groß	   		       3,20 / 4,50 

	 ∙ Milchkaffee 	                           medium / groß 	   		       3,90 / 4,90 

	 ∙ Espresso 	                                      einfach / doppelt  		       3,90 / 4,90

Schokolade & Tee  				                   

	 ∙ Heiße Schokolade 				                    0,3 l                         4,50
	 ∙ Premium – Tee verschieden Sorten		                  0,3 l		       3,80
     Earl Grey, Assam, Englisch Breakfast, Pfefferminz, 
     Kamille, Kräuter, Sommerfrüchte, Grüner Tee, Roiboos Vanille

Speise- & Getränkekarte



Kalte Getränke  					                 

	 ∙ Teinacher Mineralwasser	  medium/still		       0,2 l		       2,40
	 ∙ Teinacher Mineralwasser	  medium/still		       0,7 l		       2,40 
	 ∙ EOS-Bio-Saftschorle, verschieden Sorten		        0,3 l		       3,80
     Orangen, Apfel naturtrüb, Rhabarber, 
     schwarze Johannisbeere, Mango-Maracuja
	 ∙ Bionade, verschieden Sorten			                   0,33 l		      3,60
     Holunder, Naturtrübe Limette, Naturtrübe Orange, 
     Kräuter, Ingwer-Orange, Schwarze Johannisbeer-Rosmarin,
     Litschi, Himbeer Pflaume, Zitrone-Bergamotte, Streuobst
	 ∙ Bionade Mate / Pfirsich, Limette			        0,33 l		      3,60
			     	                            	                 

	

Chill-out

	 ∙ Welde Pils / Radler (auch alkoholfrei)			      0,33 l		       3,50	

	 ∙ Welde Hefeweizen					           0,5 l	    	      4,50 

	 ∙ Heidelberger Helles					           0,5 l	    	      4,50 

	 ∙ Dachsenfranz Dunkelbier				          0,5 l	    	      4,50 

	 ∙ Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, Soda)					          8,50

	 ∙ Campari Orange oder Soda					                                7,50

	 ∙ Lillet Berry (Lillet, Schweppes, Himbeeren)					          8,50

	 ∙ Limoncello Spritz					        				         8,50

	 ∙ Wodka Three Sixty & Lemon			      	       4cl		                 8,50

	 ∙ Heidelberger Gin & Tonic Thomas Henry		        4cl		                 8,50

	 ∙ Bacardi & Cola		       				          4cl		                 8,50

	 ∙ Bitter Lemon, Tonic Water		       	                0,2 l	                 3,50

	 ∙ Weißwein, Rosé oder Rotwein				        0,2 l	    	      7,50 
		  Heinrich Vollmer Sauvignon blanc feinherb 
		  Heinrich Vollmer ALTUM Grauburgunder trocken
		  Heinrich Vollmer Blauer Portugieser Rosé halbtrocken
		  Heinrich Vollmer Altum Meisterstück Rotwein Cuvée trocken 
									           Flasche 0,7 l		     23,90

	 ∙ Pinot Noir Blanc de Noir Sekt brut			        0,1 l	    	      5,50 
	 ∙ Pfälzer Jahrgangssekt 				      Flasche 0,7 l 		     34,50

	 ∙ Pinot Rosé Sekt brut			        		       0,1 l	    	      5,50 
	 ∙ Pfälzer Jahrgangssekt 				      Flasche 0,7 l 		     34,50

Grüner Salon                                                       Cafe & Kultur 

Speise- & Getränkekarte


